&

Le Restaurant
du Cerisier

Nos menus gastronomiquces

Mcenu griote
Disponible les lundis, vendredis et samedis midis et le dimanche soir
65¢€

Une formule pratique, adaptée a des temps de service plus courts
sans pour autant concéder au plaisir des saveurs.

@ Menu adaptable en version végétarienne au prix de 55€

Mcenu amarelle
Disponible d tous les services
125€

Le menu recommandé pour découvrir la cuisine de notre restaurant.
Une expérience de sensations, de gofits et d'idées.

(@ Menu adaptable en version végétarienne au prix de 105€ en 4 services

Mcenu burlat
Disponible tous les soirs jusqu’a 20h30 et le dimanche midi jusqu’a 13h
165€

Une proposition compléte imaginée par Guillaume Barengo et son équipe.

La promesse d’'un voyage culinaire tout en finesse et en surprises.

Prix Net TTC - Service compris
Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com



Le Restaurant
du Cerisier

Mcenu Gri()ll(‘;
65€

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Rouget
Artichaut / Vin rouge / Lard de Colonnata

Le Fromage affiné par la Prairie
Supplément de 20€

La Fraise
Bergamote / Vanille / Créme chiboust
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Le Restaurant
du Cerisier

Grioute menu ;
65¢€

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

The Red Mullet
Artichoke / Red wine / Colonnata bacon

Matured Cheese from La Prairie
20€ supplement

The Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream
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Mcenu A\m:lr(‘ll(‘f

125€

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Saint-Pierre
Asperge verte / Vin jaune / Kalettes

Le Petit Pois
Laitue / Cerfeuil / Baie de sansho

Le Cabri
Morilles / Marjolaine / Orange de Nice

La Fraise
Bergamote / Vanille / Créme chiboust
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Le Restaurant
du Cerisier

Amarclle menu L“

125€

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

The John Dory

Green asparagus / Vin jaune / Kale

The Pea
Lettuce / Chervil / Sansho bay

Baby goat
Morels / Marjoram / Nice orange

The Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream
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Mcenu Burlat L‘g
165€

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Homard
Carotte / Gingembre / Ail des ours
Le Saint-Pierre
Asperge verte / Vin Jaune / Kalettes

Le Petit Pois
Laitue / Cerfeuil / Baie de sansho

Le Rouget
Artichaut / Vin rouge / Lard de Colonnata

Le Cabri
Morilles / Marjolaine / Orange de Nice

La Fraise
Bergamote / Vanille / Créme chiboust
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Burlat lll(‘lllll
165€

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

The Lobster
Carrot / Ginger / Wild garlic

The John Dory

Green asparagus / Vin jaune / Kale

The Pea
Lettuce / Chervil / Sansho bay

The Red Mullet
Artichoke / Red wine / Colonnata bacon

Baby goat
Morels / Marjoram / Nice orange

The Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream
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