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Menu griotte

65€ 

 Disponible les lundis, vendredis et samedis midis et le dimanche soir

Une formule pratique, adaptée à des temps de service plus courts 
sans pour autant concéder au plaisir des saveurs.

Menu amarelle

125€ 

Disponible à tous les services

Le menu recommandé pour découvrir la cuisine de notre restaurant. 
Une expérience de sensations, de goûts et d’idées.

Nos menus gastronomiques

Menu burlat

165€ 

Disponible tous les soirs jusqu’à 20h30 et le dimanche midi jusqu’à 13h

Une proposition complète imaginée par Guillaume Barengo et son équipe. 
La promesse d’un voyage culinaire tout en finesse et en surprises.

Menu adaptable en version végétarienne au prix de 55€ 

Menu adaptable en version végétarienne au prix de 105€ 



Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Menu Griotte

Le Fromage affiné par la Prairie
 Supplément de 20€ 

Le Kiwi
Menthe / Noisette / Yaourt

Le Saint-pierre
Asperge verte / Vin jaune / Kalettes

65€ 



The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

Griotte menu
65€ 

Matured Cheese from La Prairie
20€ supplement

Kiwi
Mint / Hazelnut / Yogurt

The John Dory
Green asparagus / Vin jaune / Kale



Menu Amarelle

Le Saint-pierre
Asperge verte / Vin jaune / Kalettes

Le Cabri
Morilles / Marjolaine / Orange  de Nice

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Kiwi
Menthe / Noisette / Yaourt

125€ 



Amarelle menu 
125€ 

The John Dory
Green asparagus / Vin jaune / Kale

Baby goat
Morels / Marjoram / Nice orange

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

Kiwi
Mint / Hazelnut / Yogurt



Menu Burlat

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

La Grenouille de la Drôme
Champignon / Brioche / Sabayon Ail des ours

Le Saint-pierre
Asperge verte / Vin jaune / Kalettes

Le Homard
Betterave / Lard de Colonnata / Bière blanche

Le Cabri
Morilles / Marjolaine / Orange de Nice

Le Kiwi
Menthe / Noisette / Yaourt

165€ 



Burlat menu
165€ 

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

Frog from Drôme
Mushrooms / Brioche / Wild garlic sabayon

The John Dory
Green asparagus / Vin jaune / Kale

The Lobster
Beetroot / Colonnata lard / Wheat beer

Baby goat
Morels / Marjoram / Nice orange

Kiwi
Mint / Hazelnut / Yogurt



VINS AU VERRE 12,5 clMillésime

CHAMPAGNE 
Billecart-Salmon, “Le Réserve”, Brut
Drappier “Rosé Brut nature”
JM Sélèque, “Solessence” Extra Brut  
Krug, “173 eme Edition” Brut 

24,00€
24,00€
18.00€
51.00€

NM
NM
NM
NM

VINS ROSÉS
Mayenne Pinot noir, “M20” Domaine du Pin 10,00€2023

VINS BLANCS
Jurançon (sec), “Geyser”, Cauhapé
Saumur “Clos du Moulin”, Domaine Valbrun 
Coteaux Champenois, “Blanc de Pinot noir”, Drappier
Saint Joseph“Lyseras”, Yves Cuilleron
Rully “Les Gaudoirs”, Jean-Marc Pillot

12,00€
18,00€
25,00€
15,00€

  17,00€

2023
2023

2002 - 2021
2023
2023

VINS ROUGES
Fleurie Grille-Midi,Domaine des Terres Dorées
Saint Nicolas de Bourgueil, “Le Fondis”, Amirault
Mercurey, Château de Chamirey
Pomerol “Espérance de Trotanoy” Château Trotanoy

12,00€
15,00€

 14,00€
20,00€

2022
2021
2023
2014

ACCORDS METS ET VINS 
Accord “Menu Griotte” (2 verres)
Accord “Menu Amarelle” (4 verres)
Accord “Menu Burlat ” (6 verres)

20,00€
70,00€

100,00€
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VINS MOËLLEUX
Sauternes, 1er Grand Cru classé, Chateau Rieussec 22,00€2011


