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Menu griotte

65€ 

 Disponible les lundis, vendredis et samedis midis et le dimanche soir

Une formule pratique, adaptée à des temps de service plus courts 
sans pour autant concéder au plaisir des saveurs.

Menu amarelle

125€ 

Disponible à tous les services

Le menu recommandé pour découvrir la cuisine de notre restaurant. 
Une expérience de sensations, de goûts et d’idées.

Nos menus gastronomiques

Menu burlat

165€ 

Disponible tous les soirs jusqu’à 20h30 et le dimanche midi jusqu’à 13h

Une proposition complète imaginée par Guillaume Barengo et son équipe. 
La promesse d’un voyage culinaire tout en finesse et en surprises.

Menu adaptable en version végétarienne au prix de 55€ 

Menu adaptable en version végétarienne au prix de 105€ en 4 services



Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Menu Griotte

Le Fromage affiné par la Prairie
 Supplément de 20€ 

La Fraise
Bergamote / Vanille / Crème chiboust

Le Rouget
Artichaut / Vin rouge / Lard de Colonnata 

65€ 



The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

Griotte menu
65€ 

Matured Cheese from La Prairie
20€ supplement

The  Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream

The Red Mullet
Artichoke / Red wine / Colonnata bacon



Menu Amarelle

La Lotte
Petit pois / Fève / Rhubarbe

La Côte de veau ou Le Ris de Veau
Oignons des Cevennes / Foin / Morilles

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Légume
Légumes / Ail / Estragon

La Fraise
Bergamote / Vanille / Crème chiboust

125€ 



Amarelle menu 
125€ 

The Monkfish
Peas / Broad beans / Rhubarb

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

The Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream

The Vegetable
Vegetables / Garlic / Tarragon

Veal Chop or Sweetbreads
Cevennes onions / Hay / Morels



Menu Burlat

Le Boeuf
Anguille fumée / Chou rouge / Pomme

Le Homard
Carotte / Gingembre / Ail des ours

Le Légume
Légumes / Ail / Estragon

Le Rouget
Artichaut / Vin rouge / Lard de Colonnata 

La Côte de veau ou Le Ris de Veau
Oignons des Cevennes / Foin / Morilles

La Fraise
Bergamote / Vanille / Crème chiboust

165€ 

La Lotte
Petit pois / Fève / Rhubarbe



Burlat menu
165€ 

The Beef
Smoked eel / Red cabbage / Apple

The Lobster
Carrot / Ginger / Wild garlic

The Vegetable
Vegetables / Garlic / Tarragon

The Red Mullet
Artichoke / Red wine / Colonnata bacon

Veal Chop or Sweetbreads
Cevennes onions / Hay / Morels

The Strawberry
Bergamot / Vanilla / Chiboust cream

The Monkfish
Peas / Broad beans / Rhubarb
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